
Garan ta  a  s ua  r e s e r va !

A v .  I nd i anópo l i s ,  300  -  Moema

M e n u  E s p e c i a l

R E S T A U R A N T E  J A R D I M

C O L O N I A L

 B R U N C H
D I A  D O S  P A I S

C O M  F E I J O A D A

DOMINGO  -  08  DE  AGOSTO

R$  1 30  PP



Linguiça Alemã de frango com tomate seco e manjericão
Salsicha Viena
Ovo Mexido feito na hora
Bacon Artesanal
Quiche de queijos
Pastel de Queijo
Empadão de frango com catupiry
Pão de queijo da fazenda
Panqueca americana feito na hora
Wafle belga feito na hora
Massa com farinha importada da França (feito na hora)
Risotos com Grãos arboreo (feito na hora)

Seleção de Pães Artesanal com fermentação natural e farinha
importada da França
Seleção de Bolos e Doces
Seleção de Tortas Doces e Salgadas

BAKERY - PATISSERIE

(PÃES FERMENTAÇÃO NATURAL)

CHARCUTERIE

(PRODUÇÃO 100% ARTESANAL)

Seleção de defumados : Presunto Royale, Salame, Lombo, Pastrame, 
Peito de Peru, Muçarela, Golda, Canastra e Queijo Fresco.

QUENTES

(PRODUÇÃO 100% ARTESANAL)

Menu sujeito alteração, sem aviso prévio.



Feijoada light
Feijoada completa
Molho de feijão com pimenta de cheiro
Molho de feijão apimentado
Laranja
Arroz branco
Couve
Banana empanada
Linguiça artesanal
Linguiça artesanal picante
Mandioca frita
Torresmo

Manteiga fermentada / Geleia de morango / Geleia de frutas vermelhas /
Frutas da estação / Requeijão / Sucrilhos individual 

Granola caseira / Iorgute variados

ACOMPANHAMENTOS

(Produtos 100% Artesanal)

SALADAS

Vinagrete de cebola / Vinagrete tradicional / 
Mix de flolhas / Tomate laminado / Batata bolinha em conserva

Azeite / Vinagrete / Saleiro / Pimenteira / Aceto Glaze

PRATOS

(PRODUÇÃO 100% ARTESANAL)

Menu sujeito alteração, sem aviso prévio.



Porchetta 
Bisteca
Farofa real
Farofa de mandioca com bacon
Legumes no vapor
baby beef ao molho roti
Sobre coxa desossada assada
Costela de tambaqui ao molho laranja
Salmão ao molho de alcaparra

BEBIDAS INCLUSAS

Água Mineral / Café / Leite / Chás Variados / Chocolate Quente

SOBREMESAS

(PRODUÇÃO 100% ARTESANAL)

Torta de limão
Pudim  
Manjar
Quindin
Gelato de baunilha
Gelato de limão
Doce em copota: Mamão, abobora,

     cocada de colher, pêssego e ambrosia

Menu sujeito alteração, sem aviso prévio.



HORÁRIOS

Das 10h00 às 15h00
 

VALORES

R$130 - Com reservas e pagamento antecipado (Mais 10% de taxa de
serviço) até o dia 04/08 - quarta-feira.

R$160 - Com reservas e pagamento antecipado (Mais 10% de taxa de
serviço) após a data à cima. (Sujeito a disponibilidade). 

RESERVAS

Whatsapp: +55 11 98892-9997
E-mail: colonial.nikki@gmail.com

Av. Indianópolis, 300 - Moema

Menu sujeito alteração, sem aviso prévio.



ANVISA

Os clientes deverão usar máscara em todos os ambientes comuns.
Disponibilizaremos luvas descartáveis para ter acesso ao Buffet.
Proibida a entrada com temperatura corporal acima de 37,4º C.
Não será permitido permanecer de pé nos ambientes comuns.

TERMOS DE USO DO
RESTAURANTE COLONIAL

A reserva poderá ser feita de forma antecipada pelo nosso
aplicativo, whatsapp, e-mail ou telefone, com pagamento
antecipado.
Devido aos protocolos da Anvisa, a mesa deverá estar vazia no

Caso a reserva atrase 15 minutos sem contato com o Colonial, o
mesmo será automaticamente cancelado.
Liberado a entrada de animais.
Taxa por rolha R$50.
Couvert Artistico incluso, sem custo adicional.
Menu sujeito alteração, sem aviso prévio.

       horário indicado como final da reserva, precisamos higienizar
       todo ambiente para o próximo cliente.       

Av. Indianópolis, 300 - Moema


